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Dégustation & Accord

Ce rosé produit a base de Syrah saura
vous surprendre par sa fraicheur et sa
simplicité.

Cette cuvée se distingue par une
spécifité intéressante pour la péridoe
estivale. Cet atout le rend indispensable
pour vos apéritifs d'été ou vos apres-midi
piscine.

Accord : Aiguillettes de dinde marinées a
la provencale

Ce plat estival se mariera a merveille avec la
légéreté du rosé




